Le fabuleux gâteau aux pommes (pour 3 personnes)
Ingrédients :

- 3 pommes (fermes, un peu acides, type clochardes)

- 15 gr de beurre salé

- sucre roux

- 1 œuf

- 35 gr de sucre

- la moitié d’un pot de yaourt nature

- 35 gr de beurre doux fondu

- ½ sachet de sucre vanillé

- 1 cuillère à café pleine de levure chimique

- 40 gr de farine

Préparation :

Préchauffe le four à 170/180°.

Epluche les pommes, épépine-les et coupe-les en lamelles un peu épaisses. Dans une grande poêle, fais fondre le beurre salé et quand il grésille, jettes-y les pommes que tu laisseras dorer à feu vif. Saupoudre-les d’un peu de sucre roux.
Fais fondre le beurre doux dans une casserole, à feu très doux.
Puis mélange l’œuf avec le sucre, le yaourt, le beurre fondu, le sucre vanille, la levure et la farine.

Quand les pommes sont bien caramélisées, ajoute-les au mélange ci-dessus.

Beurre un moule à cake et verse la préparation dedans. Enfourne ½ heure environ et laisse refroidir avant de démouler !

Alors, il est tiède ? Tu peux le goûter !!!!

